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TECHNICKA ZPRAVA - GASTROTECHNOLOGIE
KAVARNA V 1.N.P.
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1.2 Zamér zadavatele

Zamérem zadavatele je vybudovani stravovaciho provozu kavarny tak, aby odpovidal platnym zékondm a normam CR.

1.3 Predpokladana provozni kapacita

Typ a kapacita provozu kavarna s dennim provozem, do 50 mist s moznosti dalSich stoll
na peronu v letni sezoné
Pro jednorazové akce mlze byt vyuZito sluzeb cateringu

Sortiment restaurace dovazené vyrobky studené kuchyné, dovazené zakusky a dorty
alkoholické a nealkoholické napoje, zmrzlinové pohary
teplé napoje

Energie pro gastrotechnologii el. energie
pfedpokladany instalovany pfikon elektro — 18 kW
za soucasnosti 0,6 — 10,8 kW
(pouze technologie bez TUV, osvétleni, MaR, vytapéni, VZT)

Pocet zaméstnancu 3

2. Technicka cast

2.1 Vychozi podklady
Vychozimi podklady pro zpracovani tohoto projektu byly : - stavebni ptdorysy v digitalni formé
- pozadavky zadavatele

2.2 Predmeét projektové dokumentace
Pfedmétem této projektové dokumentace je dispoziéni feSeni stravovaciho provozu kavarny.

2.3 Dispozi¢ni reseni stravovaciho provozu

Provoz ma samostatny zasobovaci a personalni vstup. Dispozi¢ni feSeni umoznuje, aby kavarnu provozoval externi
provozovatel.

Zazemi provozu a samotna kavarna se nachazi v 1. NP. Zazemi pro personal v&. soc. zafizeni se nachazi v 1. PP
Je zde soustfedén vesSkery provoz, potfebny k zajiSténi pozadované kapacity stravovani.

Veskeré prostory jsou navrzeny tak, aby pIné respektovaly provozni i hygienické pozadavky.

Jednotliva pracovisté jsou vybavena technologickym zafizenim a pracovnimi plochami tak, aby pfiprava

pokrm0 probihala dle platnych hygienickych a provoznich pfedpisu.

Celkova dispozice a rozmisténi hlavnich zafizeni jsou patrné z vykresové dokumentace.

2.3.1 Satna a socialni zazemi 1. PP

Satna je umisténa v 1. PP a je vybavena délenymi $atnimi skfiftkami pro oddélené uloZeni pracovniho a civilniho
odévu.

Socialni zazemi pfimo navazuje na Satnu a je tvofeno predsifikou s umyvadlem s tekouci teplou a studenou vodou ,
s hygienickym vybavenim (odpadkovy koS, davkova¢ mydla a zasobnik na ru¢niky) a samostatnym WC.

Pro uklig provozu je vy€lenéna v 1. NP stavebné oddélena uklidova komora s vylevkou a tekouci teplou a studenou
vodou. Satna a zazemi v 1. NP jsou propojeny schodistém.
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2.3.2 Prijem zbozi a manipulace — 1. NP

Veskeré zasoby se naskladiuji samostatnym zasobovacim vstupem. Ten slouzi zaroven i jako personalni vstup.
Cetnost navazeni zasob musi byt uzivatelem zajiSténa a garantovana tak, aby odpovidala kapacitam daného provozu a
uloznych prostor.

2.3.3 Skladové zazemi

Skladovani potravin
Ke kratkodobému skladovani zasob slouzi sklad potravin vybaveny regaly. K oddélenému uloZeni surovin pfi
predepsanych teplotach slouzi chladici skfiné v pfipravné a dalSi chlazené prostory jsou pfimo v prostoru kavarny.

Sklad biologického odpadu

Pro skladovani biologického odpadu slouzi chladici skFifi v uklidové komofe. Zde bude

uloZzena nadoba na organicky odpad. Chladici skfifh ma rozsah teplot +2/+10°C.

Odpady budou svazeny v uzaviené nadobé z jednotlivych pracovist a po skonceni pracovni €innosti

ulozeny v chladici skfini — nutno oSetfit provoznim fadem. Likvidaci odpadu v&etné bioodpadu zajisti provozovatel.

2.3.4 Pripravna

Prostor pfipravny slouzi pfevazné k vybaleni dovezenych hotovych vyrobkud. V provozu se nebude nic vyrabét. PFi
jednorazovych akcich bude pfipravna slouzit jako zazemi cateringu, je zde pocitdno s moznosti pfipojeni el. pfistrojd.
.Prostor je vybaven mycim stolem s dfezem a pracovnim stolem. Nad pracovnimi plochami budou zavéSeny nasténné
police.

V dosahu je umyvadlo s misici baterii bez ruéniho ovladani uzavirani tekouci vody, davkovaem prostiedku na myti
rukou s naplni a ru¢niky pro jednorazové pouziti

2.3.5 Kavarna

Prodejni Cast tvofi zapulti a prodejni pult. V zapulti je chladici skfin na napoje s prosklenymi dvefmi, kavovar
s mlynkem, Upravna vody (pro technologické Gcely) — zmék&ovag, vyrobnik ledu a mycka nadobi. U my¢ky se nachazi
dva dfezy a je zde i umyvatko pro myti rukou. Nad zapultim budou osazeny police nebo skfifiky — upfesni projekt
interiéru.

V pfednim pultu bude osazena chladici vitrina. Pult bude koncipovan jako barovy se zvysenou barovou deskou. Pod
pultem bude umistén chladici stdl na napoje. Na pultu bude umistén pokladni systém. Material a vzhled barového pultu
bude upfesnén projektem interiéru.

V prostoru kavarny maze byt umisténa jesté chladici vitrina na deserty.

V prostoru 1.05 budou umistény el. zasuvky pouZitelné pro potfeby cateringu pfi pfilezitostnych akcich.

2.3.6 Uprava vody
Pokud mistni tvrdost vody presahne 7dH , doporuéujeme piedfadit Upravnu vody pro mysku. Upravna bude umisténa

v barovém zapulti pod stolem vedle umyvatka v kavarné a upravena voda bude rozvedena k mycce, vyrobniku ledu a
ke kavovaru.

2.4. Pozadavky na profese

Veskera pfipojovana technologicka zafizeni jsou zakreslena v pudorysu Dispozice technologickych zafizeni — zde Ize
vyCist cely vySe popsany provoz. Eventualni zmény v typech zafizeni Ize provést pouze se souhlasem projektanta.
Projektant nezodpovida za zmény, které mohou vzniknout dodate¢nymi stavebnimi Upravami, osazenim jinych zafizeni,
nebo dodate€nymi zménami pozadavku investora na provoz.

Pozadavky na stavebni Gpravy

V celém provozu doporucujeme uvazovat mokré prostfedi do vySe zarubni. Tim je uréena i vy$ka obklad(.

- keramické obklady stén v pfipravné (1.10) do minimalni vySe zarubni

3



- obklady doporu¢ujeme i do komunika&nich prostor — |ze nahradit omyvatelnym natérem
- v prostoru kavarny neni obklad nutny — upravit dle navrhu interiéru

- zajiSténi bezprahovych prichod,

- podlahy budou z bezpeénostnich divodl bez spadu

- dodrzet rozméry a typy vstupnich otvor(

- dvefe do skladll budou opatfeny nahore i dole vétraci mFizkou

- stavba zajisti rozvod upravené vody dle schématu ve vykresu ZTI

Pozadavky na ZTI

S ohledem na typ provozu — vSe bude dovazeno, nic se zde nebude vyrabét - neni nutno fesit Lapol.

Zasobovani pitnou vodou bude provadéno z vefejného vodovodniho fadu s vlastni vodomérnou sestavou. Spotfebu

vody FeSi projekt zdravotechniky.

Pozadavky:

- vesSkeré montazni prace v€etné montazniho materialu, umyvadel, vylevek, baterii k umyvadlim

- pFivody vody a odpady ke vSem zafizenim v€etné uzaviracich armatur, ventill, sifonl a baterii

(neni-li ve specifikaci uvedeno jinak)

- baterie u umyvadel oznaCenych BB musi byt s misici baterii bez ruéniho ovladani uzavirani tekouci vody

- umyvadla budou doplnéna davkovacem prostfedku na myti rukou s naplni a ru€niky pro jednorazové pouziti nebo
osouSecem rukou (v€etné soc. zafizeni pro personal)

Voda pro my¢ku, vyrobnik ledu a kdvovar bude upravena zmékcovacem, ktery je soucasti dodavky gastro na hodnotu

cca 5 dH , potrubi (suchovod) pro rozvod upravené vody dimenzovat na pritok 60I/min . Rozvod zajisti stavba. Schéma

je zakresleno ve vykresu ZTI.

Pozadavky na ELEKTRO

VSechny pevné elektrické spotfebice (mycka, kavovar) musi mit hlavni vypinace umisténé bud na rozvodnych deskach,
nebo v blizkosti spotfebi¢e a musi byt uzemnény.

Elektrické rozvody musi splfiovat pozadavky stanovené CSN. Napojeni vSech spotfebiét musi byt provedeno tak, aby
se zafizeni mohlo samostatné vypnout. Hlavni vypinace u spotfebi¢l umistit tak, aby nebyly poskozovany vlastnim
provozem (salavé teplo, mastnoty, voda, atd.). Po ukoneni montaze musi byt vystavena revizni zprava na elektricka
pfipojeni spotfebicl. SpotfebiCe musi byt chranény nulovanim a propojenim (drat prmér 6 mm Zluto-zeleny, 1,5 m
dlouhy). Pfedpokladana soucasnost je 0,6 - 0,7.

Osvétleni ve vyrobnich prostorech, jidelnach, chodbach a kancelafich se doporucuje prevazné zarfivkové. V prostorech
s ob&asnym pobytem pracovniktd mize byt osvétleni i Zarovkovymi svitidly.

Energie pro gastrotechnologii el. energie,
predpokladany instalovany pfikon elektro — 18 kW
za soucinnosti 0,6 - 11 kW
(pfikon pouze pro gastrotechnologii, bez naroku na osvétleni, ohfev
vzduchu, TUV, topeni MaR a VZT)

Pozadovany pfikon zahrnuje i rezervy pro zafizeni cateringu pfi jednorazovych akcich.

- pfipojeni veskerych spotfebicl dle platnych norem a pfedpist

- veSkery pfipojovaci material, jistiCe, vypinace, atd

- propojeni a uzemnéni veskerych stabilnich technologickych prvkd v€etné pracovnich a mycich stoll

- vyvody husim krkem z vypinace budou vedeny gumovym kabelem, ktery bude soucasti dodavky stavby
- datové kabely pro pokladni systém



Pozadavky na VZT

- je nutno zajistit fadné odvétrani veSkerych prostor v€etné socialniho zazemi

S ohledem na typ provozu — vSe bude dovazeno, nic se zde nebude vyrabét - neni nutno fesit VZT zakryty.

2.5. Pracovni prostredi

Prostfedi v jednotlivych mistnostech je stanoveno dle CSN 33 2000-3 (srpen 1995), 1. zména 33 2000-3 (prosinec

1995), 2. zména 33 2000-3 (srpen 1997 pouze jako doporucené pro komisionelni schvaleni). Navrh prostfedi vychazi z
technologického provozu kuchyné a z pouzitych elektrickych zafizeni.

1. |Vydejjidel 323/311

2. | Umyvérna jidelniho (stolniho) nadobi 324/323/311

3. Umyvéarna kuchyfiského nadobi 324/323/311
v ostatnich mistnostech kuchyriského provozu 311

V pfipadé vice prostfedi v jedné mistnosti je rozsah jednotlivych prostfedi vymezen takto:

ad 1,23 323 prostredi vihké do vysky 1,5 m od podlahy a dale 311 prostredi
zakladni, predpoklada se umyvani stén a podlah z mycich nadob
ad 1 prostfedi kolem kuchyriského zafizeni s unikem par do vzdalenosti

1,5 m vSemi sméry az k prostoru lapace par v€etné jejich vnitinich
prostor(l 323 prostfedi vihké; ve zbyvajicich prostorech 311 prostredi
zakladni

ad 2,3 kolem mycich stroju v€etné mista oplachnuti nadobi 1,5 m vSemi
sméry 324 prostfedi mokré; dale 1,5 m kolem mokrého 323 prostredi
vlhké a dale ve zbyvajicim prostoru 311 prostfedi zakladni; el. stroje
a pristroje v pasmu prostifedi 324 mokrého musi byt v kryti alespori
IP 23 dle CSN 33 2310 pro zafizeni v dosahu $ikmo dopadajici vody.
Vypinace, tlaCitka apod., kterych se musi obsluha bez
elektrotechnické kvalifikace dotykat, musi mit kryti alespon IP 43.
Pozaduje se, aby veskera elektricka zafizeni ve sméru vodorovném
do vzdalenosti 1,5 m a ve sméru svislém do vzdalenosti 2,6 m od
pasma prostfedi 324 mokrého byla provedena se zvySenou
ochranou proti dotykovému napéti; u umyvaren bez mycich stroj
(jen dfezy) se ur€uje do vzdalenosti 1,5 m od podlahy prostfedi 323
vihké a dale 311 prostfedi zakladni.

V ostatnich prostorach kuchyriského provozu je prostfedi normalni.

Mistni vihkost se mlze ve vySe uvedenych prostorach vyskytnout na podlaze a maximalné do vySe 2m nad
podlahou. Umyvaci prostory ve véech &astech kuchyné budou posuzovany dle CSN 332000-7-701.

V uvedenych prostorach, vzhledem k provozu vzduchotechnického zafizeni, nedojde ke sraZeni vody na
sténach. Uklid st&n, véetné sanitace bude provadén dle provozniho fadu bez pouZiti stfikajici vody z hadice.

PFi udrzbé podlah nebude pouzivana tekouci voda. Pfi udrzb& eventualné sanitaci nesmi byt pouZita stfikajici
voda a je nutno kontrolovat, aby nebyla vodou zasazena el. zafizeni nebo zasuvky.

2.5 Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci

V oblasti bezpec€nosti prace se vychazi z platnych bezpe&nostnich pfedpisl. Prostor okolo technolog. zafizeni
je dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpe¢nostnim, provoznim montaznim a udrzbovym narokiim. Za provozu je nutna
zvySena opatrnost pracovnikd obsluhujicich zafizeni s vafici vodou. PFi manipulaci s horkymi nadobami apod., je nutno
pouzivat pfedepsané ochranné pomucky. V provozu je nutno bezpodmineéné dodrzet veskeré predpisy pro obsluhu
technologického zafizeni vydané vyrobcem. VeSkeré osoby pracujici ve stravovaci €asti, musi mit pfedepsanou
zdravotni prohlidku a platny zdravotni prikaz.

Stravovaci provoz je narony na pravidelnou preventivni Gdrzbu na denni oSetfovani stroju a zafizeni.
Obsluzny personal musi byt nalezité poucen a proskolen.

Je nutno vypracovat sanitaéni fad, aby bylo zajisténo dodrzeni vSech hygienickych pozadavku, danych platnou
legislativou.
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Podle zakona €.258/2000 Sb. a jeho provadécich vyhlasek v platném znéni je provozovatel povinen dodrzovat
spravnou hygienickou a vyrobni praxi a dolozit systém sledovani kritickych bodt (HACCP).

Systém evidence, stanoveni kritickych bodti a provozni fad zajisti provozovatel.

3. Zaver

Zpracovatel technologické Casti projektu neodpovida za zmény, které by mohly vzniknout dodateCnymi
stavebnimi upravami i zménou plvodnich pozadavku investora na provoz.

Jakékoliv zmény proti projektu je mozno provést pouze se souhlasem projektanta gastrotechnologie a investora
(resp. jeho zastupce).

Cely projekt feSi stravovaci provoz vramci moznosti, které nam dava stavebni dispozice. Dispozice
technologickych zafizeni je prostorové uspofadana tak, aby vyhovovala danému typu stravovaciho zafizeni a veSkerym
hygienickym normam.

Véfime, Ze se nam podafilo vytvofit koncepci stravovaciho provozu, ktery splfiuje veSkeré pozadavky jak ze
strany hygienickych norem a predpisu, tak z provoznich pozadavkd,

za firmu ARDA spol. s.r.o.
Helena Bulifova
projektant



